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F O R M A T O  E U R O P E O  

P E R  I L  C U R R I C U L U M  

V I T A E  

 

 

 

INFORMAZIONI PERSONALI 
 

Nome  Fierro Antonio 

Indirizzo  Via Odorici,3 - 25087 Salò (BS) 

Telefono  3295923796 

Fax   

E-mail  antofie@tin.it 

 

Nazionalità  Italiana 
 

Data di nascita  15 marzo 1965 
 

ESPERIENZA LAVORATIVA 
 

 

• Tipo di impiego  Attualmente Responsabile della Garanzia della Qualità, Ricerca & 
Sviluppo e Controllo Qualità della Centrale del Latte di Brescia SpA 
 
Fino al 2007 Funzionario Ispettore Metrico Addetto, Ufficiale di 
Polizia Giudiziaria prima del Ministero dell’Industria poi della Camera 
del Commercio,Industria, Artigianato, Agricoltura di Brescia  
 

Fino al 2008 Legale Rappresentante di una società di consulenza  e 
Laboratorio di ricerche e analisi alimentari 

CRAM-BIOLAB srl unipersonale di Brescia. 
  

• Nome e indirizzo del datore di 

lavoro 

 CENTRALE DEL LATTE DI BRESCIA spa  
25124 Brescia (BS) -  Via. Lamarmora,189 

 
 

 
 
ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

 

 
 Dal 1994 al 2006 
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• Nome e tipo di istituto di istruzione 

o formazione 
 1. Diplomato come Perito Industriale ad indirizzo Metallurgico presso 

I.T.I.S. B.Castelli di Brescia con votazione di 44/60 
2. Laureato in Scienze delle Preparazioni Alimentari già Scienze e 
Tecnologie Alimentari presso l’Università degli Studi di Milano con 
votazione di 107/110 
3. Lavoro di tesi svolto presso l’Istituto Zooprofilattico Sperimentale 
della Lombardia e dell’Emilia sez. di Brescia reparto Chimico, dal 
titolo “Determinazione dell’Antiparassitario Ivermectina nei tessuti 
animali: messa a punto del metodo analitico di controllo e sua 
applicazione pratica” 
il lavoro di tesi è stato pubblicato sulla rivista “Journal of Liquid 
Chromatography 
4. Conseguimento dell’attestato di Informatica Gestionale della 
Regione Lombardia 
5. Conseguimento dell’attestato del corso di perfezionamento sulla 
“Gestione della qualità nelle aziende agroalimentari (norme ISO 9000) 
presso l’Università degli Studi di Milano Dipartimento di Scienze e 
Tecnologie 
6. Corso di perfezionamento sul “Sistema di Qualità in conformità alle 
norme UNI EN ISO 9000 nel sistema agroalimentare”, patrocinato 
dalla Comunità Europea, dal Ministero del lavoro, dalla Regione 
Lombardia 
7. Conseguimento dell’attestato del corso HACCP presso l’Università 
degli Studi di Milano Dipartimento di Scienze e Tecnologie Alimentari 
e Microbiologiche. 
8. Lavoro di ricerca presso l’Istituto Zooprofilattico Sperimentale della 
Lombardia e dell’Emilia sez. di Brescia reparto Chimico, sulla 
determinazione dell’Antiparassitario Ivermectina nel latte  
viene pubblicato sulla rivista “Italian Journal of Food Science” n.4 
vol.9 
9. Corso di progettazione e gestione della metodologia HACCP 
nell’industria alimentare presso l’ente di certificazione CSQA di 
Thiene 
10. Corso sul “Controllo di qualità del dato analitico nel laboratorio di 
analisi degli alimenti” 
11. Corso sui sistemi di controllo e qualità presso il centro di 
formazione professionale della regione lombardia di Brescia 
12. Corso per valutatori di sistemi qualità riconosciuto aicq-sicev ai 
fini dell’iscrizione nel registro dei valutatori di sistemi qualità 
13. corso sulla metrologia e taratura degli strumenti (52 ore) 
14. Corso sulla nuova norma per i laboratori:ISO 17025 – validazione 
dei metodi analitici nei laboratori di microbiologia 
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MADRELINGUA  Italiana 
 

ALTRE LINGUA 
 

  Inglese  
• Capacità di lettura  Buona lettura testi scientifici 

• Capacità di scrittura  Sufficiente 
• Capacità di espressione orale  Discreta  

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

RELAZIONALI 

 

 Capacità di lavorare in team e ottima attitudine gestionale 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

ORGANIZZATIVE   

 

  

Buona capacità nell’organizzare un team 
 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

TECNICHE 

 

  

Ottime competenze tecniche di base e specialistiche 

 Buona conoscenza del pacchetto applicativo Office Professional 

 
 

 

ALTRE CAPACITÀ E COMPETENZE 

 

  

Impostazione di lavoro per obiettivi e programmazione, con 
suddivisione dei compiti e delle competente 

 

  
 

PATENTE O PATENTI  Patente C 
 

ULTERIORI INFORMAZIONI  Dal 2000 Iscritto all’Ordine dei Tecnologi Alimentari della Lombardia 
e Liguria con il n.34 

2010 - 2012 Consigliere dell’Ordine dei Tecnologi Alimentari della 
Lombardia e Liguria 

Iscritto presso il Tribunale di Brescia come Perito CTU esperto in 
scienze e tecnologie alimentari 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE             

PERSONALI 
. 
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